
V= végétarien

N’hésitez pas à consulter notre 
équipe pour toute question relative 
aux allergies.

Tous les prix sont en francs suisses. 
Service et TVA inclus.

Horaires 

Lundi - Vendredi
Bar : 16:00 - 00:00

Cuisine : 17:00 - 22:00

Samedi - Dimanche
Bar : 11:00 - 00:00

Cuisine : 11:30 - 16:00
17:00 - 22:00

Apéro de la Rincette 2-3p.
De la charcuterie Porchet à Bournens, jambon de cochon vaudois cuit 
10 heures dans son bouillon de légumes, Rillons de lard de Bournens 
aux herbes des Alpes, terrine de canard sauvage aux mangues et vieux 
rhum, saucisson sec de boeuf d’Hérens au piment d’espelette et tomates           
séchées, fromage à raclette Liddes Bagnes n°4. Moutarde forte et oignons 
Borettana.

Gyozas artisanaux 
Au poulet fermier suisse et légumes, sauce soja au miel et mayonnaise
pimentée (6pcs).

Trio de tomates (V)
Tomates du marché Cuendet, pêches sautées, mozzarella di buffala, pesto 
de noix de cajou.

Onglet de boeuf Suisse de la boucherie Maillefer
Chimichurri du chef, potatoes et saladine de mesclun.

Poulet Karaage
Cuisses de poulet fermier suisse marinées à la japonaise et dorées. Servi 
avec une mayonnaise au yuzu.

Falafel de betteraves (V) 

Sauce aïoli maison au piment.

Kefta  
Brochettes de keftas boeuf et agneau Suisse de la maman de Omar,
servies avec un labneh au zaatar et focaccia de la boulangerie Bread Store.

Potatoes (V)	  

Nos potatoes Suisses, servies avec une mayonnaise maison.

Schiacciata de la Rincette  	  
Focaccia de la boulangerie Bread Store, mortadelle à la pistache, burrata 
di bufala, pesto de noix de cajou, tomates datterino et basilic.

Nos desserts

The dark classic cookie by CookiEd

Pot de glace de chez L’ Artisan Glacier, Lutry   
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Malakoffs (V)
Malakoffs maison au Gruyère, pickles et moutarde gros grains. 
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Paleta loca 5

Petite saladine Croquante (V)
Salade du marché Cuendet, graines de courge torréfiées, vinaigrette      
maison.

7

Le Lausanne-Tunis
Merguez de la charcuterie Porchet, vierge de tomates, olives de Kalamata, 
sauce aïoli maison, pain brioché de la boulangerie Bread Store, saladine 
de mesclun.
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Pimientos de Padrón (V)
Sautés à la plancha, huile d’olive et gros sel.

13

Fraîcheur Égéenne (V)
Pastèque, tomate cerise, olive de Kalamata, poivron confit, oignon rouge, 
concombre et halloumi.

21



Ricard 4cl                                                      8

	
Bières en bouteille  
bouteilles de 33cl

Diversion 0° La Nébuleuse 	 6
Ittinger Gold	 5

Bières à la pression   
Nos copains de La Nébuleuse

Lager Zepp 25cl / 50cl	 5 / 8
Pichet 1.5l Zepp 	 22
Blanche Moonshine 25cl / 50cl      	 6 / 9
Pichet 1.5l Moonshine 	 25
Stirling, sans gluten 25cl / 50cl 	 6 / 9
Pichet 1.5l Stirling	 25                                                              
IPA Embuscade 25cl / 50cl 	 6 / 9                                                                                   
Pichet 1.5l Embuscade 	 25

Cidre à la pression 
Strongbow, 25cl / 50cl	 6 / 9

Maté 
El Tony Mate / Zéro 33cl               	         7 
Turbo Tony / Zéro (Vodka) 33cl	         12
Tony Spritz / Zéro (Aperol) 33cl	         12
Golée Maté / Zéro  (Golée) 33cl	         14 

Tous les prix sont en 
francs suisses. 
Service et TVA inclus.

Cocktails 

Rincette Garden 
Lillet blanc, jus de citron vert, Thomas Henry 
tonic water                 

Tropical Lake 
Gin des Mamies, jus de citron, jus d’ananas                                     
eau gazeuse

Nos Spritz 
Aperol, Ramazzotti limoncello, Lillet, Ginger, 
Sarti

Hugo de la Rincette 
Vodka Absolut, Sambi, sirop de sureau, 
citron vert, menthe

Red splash 
Vodka, liqueur de framboise, Prosecco 
coulis de fruit rouge, eau gazeuse

Bellini
Prosecco, eau gazeuse, sirop de pêche

Moscow / Jamaican / London Mule  
Vodka Absolut / Rhum Havana club / 
Gin Beefeater, ginger beer, citron vert

Paloma  
Tequila Olmeca, citron vert, sirop agave, 
pamplemousse

Negroni Suisse
Gin Des Mamies, Campari, Jsotta rosso

Vins & mousseux ouverts
Blanc : 	        Villette AOC Lavaux, Chenalettes,

	         Domaine Bernard Gorjat « c’est la Rincette»

Rosé : 	        M de Minuty, AOP Côtes de Provence

Prosecco : 	        Dirupo, Valdobbiadene DOCG, Andreola

Prosecco Rosé:   Prosecco Bollé Rosé, Andreola

Rouge : 	       La Licorne, Pinot noir, Bolle & Cie, 2023

Pétillant : 	 Sambi Bio, Pétillant demi-sec fermenté à la fleur de sureau,
	         Domaine Bianchi, Arogno, Tessin

Vins blancs
Calamin Grand Cru, AOC Lavaux, Ponnaz & Fils, 2024

Clos du rocher Grand cru, Yvorne, maison Obrist, 2024

Epesses, les Blonnaisses, AOC Lavaux, Domaine Gorjat, 2025

Dézaley Grand Cru,  AOC Lavaux, Chemin de Fer, Maison Massy,2024  

Venezie DOC, Pinot Grigio, Handwritten, 2024

Vins rouges

Moulin de La Lagune, Haut-Médoc, Ch. La Lagune, 2017

La Licorne, Pinot noir, Bolle & Cie, 2023

La Demoiselle de Sociando-Mallet, Haut-Médoc, 2016

Mercurey Rouge, Bourgogne, Les Coudroyes, Domaine Mia, 2022

Château Pape Clément, Grand Cru, Pessac-Léognan, 2016

Difese, San Guido, Toscana IGT, 2020

Crêt-bailli, AOC Epesses Lavaux, Maison Massy, 2022   

Il Pino di Biserno, Toscana, IGT, 2021 - 2022

Vins rosés et mousseux
M de Minuty, AOP Côtes de Provence

La Licorne rosé, Bolle & Cie 

Prosecco Rosé Col del Forno, Valdobbiadene DOCG, Andreola

Prosecco Dirupo, Valdobbiadene DOCG, Andreola

Champagne Taittinger Brut
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Pouilly Fumé, “Petit Fumé”, Michel Redde, 2024 75cl 60

Ruinart Blanc de Blanc 75cl 145
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Mocktails 

Gin & Tonic
Gin Beefeater zéro, Thomas Henry tonic 
water

12

Lillet tonic 
Lillet blanc zéro, citron vert, Thomas Henry 
tonic water

12

Spritz 
Ramazzotti Zéro, Rimuss, eau gazeuse

12

Crozes-Hermitage, Espiègle, Domaine Christelle Betton, 2024 75cl 65

Chablis 1er Cru Beauroy, Domaine Christophe Camu, 2024 75cl 75

Jus de pomme vaudois                                       6

Bissap hibiscus menthe                                      6

Red Bull 25cl                                                             7

Red Bull sugar free 25cl                                        7

Red Bull Edition 25cl                                             7

Gin des Mamies, Lausanne, 4cl 	 14 
Swiss Mountain tonic water

Minérales & café
Café	                                                              4
Limonade maison 25cl/ 50cl                         3/6

Thé froid maison 25cl/ 50cl                           3/6
Vivikola 33cl                                                            6

Vivikola zéro 33cl                                                  6

Ginger beer 25cl                                                   5

Eau gazeuse 50cl / 1l                                       4/6

Eau plate 50cl / 1                                              4/6

Jus de pomme gingembre                                6

Gin & Tonic
Gin Beefeater 4cl                                                  12
Thomas Henry tonic water

Gin Deux Frères, Zürich, 4cl                              18 
Swiss Mountain tonic water

Monkey 47, 4cl                                                      18 
Swiss Mountain tonic water


